DELPHI NACHRICHTEN DELPHI NACHRICHTEN

Liebe Gaste _ _ _ : Q" 4::)’

HERZLICH WILLKOMMEN
KAAQX OPIZATE ST

Seit mittlerweile vier Jahrzehnten dirfen wir Sie im Restaurant Delphi in Hamm willkommen heif3en.
Wais einst in der Kleinen Alleestraf3e begann, fishren wir seit 2006 mit viel Herz und Leidenschaft
an unserem heutigen Standort in der Werler Straf3e fort.

Seit iber 37 Jahren steht die Familie Gkikas fir griechische Gastfreundschaft, persénliche
Atmosphére und viele schéne gemeinsame Momente mit unseren Gésten. Dafiir méchten wir uns
herzlich bedanken.

Ob im kleinen Kreis oder bei gréf3eren Feiern - unsere Réumlichkeiten bieten lhnen im Innen- und
Auf3enbereich mit jeweils iber 130 Plétzen den passenden Rahmen fiir besondere Anlésse.

Wir freuen uns, Sie bei uns begriiflen zu dirfen.

lhre Familie Gkikas

Softdrinks Apéritif
Fischgerichte of lp Avayuktika/Anapsyktika Aneprtip/Aperitif
) . at . . . .
miaTa pe papy/pidta me psdri Events m Delph| 113 Coca-Cola / Cola light 0,41 3,90 141 Prosecco 0,11 3,90
87 Sieben grofe Garnelen vom Grill mit Gemisereis und Salat 23,50 . 114 Fanta 041 3,90 142 Aperol Spritz 0,21 6,90
89 Lachsfilet gegrillt, dazu Gemiisereis und Salat 25,00 * Live-Ubertragungen: 115 Sprite 041 3,90
90 Inselteller: 1 Calamari gegrillt, 1 Rotbarschfilet, 3 gro3e Garnelen Europa- & 116 Mlne.ralquser 0,2511320/0,71 6,70 Spirituosen
mit Gemiisereis und Salat 25,00 Weltmeisterschaft uly. Spem LA oEronvsupaﬂbén/oinopnevmarédi
91 Calamari frittiert mit Gemiisereis und Salat 22,50 e Griechischer Abende Hg _;B_'"?r \I}Smton 8’% : g'jg
93 Rotbarschfilet mit Gemiisereis und Sglat 23,00 « White Mykonos Party L A?nflcl F(: er 012 | 3,20 131 Metaxa 7******* 2l 4,00
329 2 Garnelen, Muscheln und Calamari aus der Pfanne B ischer Abend RiES / ’ 140 Malt A . 2l 3 50
, ot * Bayerischer Aben 121 Orangensaft 021 3,20 el Tl L c '
in Knoblauch-Tomatensauce dazu Gemiisereis und Salat 24,00 e Karaoke-Abend e bg i 0'2 | 3'20 210 Ouzo 2¢l 2 00
- raubensa y , d ] ’
* Nikolausfeier 123 Apfelsaftschorle 0,41 3,80 gjg Jagermeister s 2c: iloo
Hausagemachte Schnitzel * Vorweihnachtsabend 124 Orangensaftschorle 0,41 3,80 quazzoﬂl aut Eis 2c ,00
oru'ru(g ovitos\/spitika snitsel Z e e S
L) B Biere
Vom Schwein (Héhnchen +2,00) : i
) ) ) Vom Fass (0,4 1) nur im M!x-Getranke RS : :
407 Champignonschnitzel mit Pommes und Salat 18,50 Mrpec ot Bplon/Byres sti vrysi Biergarten rdra ya va poipaoteive/piata gia na moirasteite
410 Schnitzel Wiener Art mit Pommes und Salat 17,00
144 Veltins 0,31 3,60 0,41 4,70 136 Whisky Cola 4cl 8,00
L b ] 201 Alster 031 3,60 0,41 4,70 137 \Agodlio Orange 4c 8,00
. : 222 Grevensteiner 0,31 3,60 0,41 4,70 sl e/
r;,’(ngr,?,?: /',c,,lffarénia lhre Feier 203 Krefelder 031 3,60 041 470 REE TR dcliraszion
avana Cola c ,
. .. . -. Sie méchten lhre private Aus der Flasche
80 Kritharaki mit Tomatensauce, iiberbacken mit Kése V' 11,00 re P . . . -
81 Kritharaki mit Hackfleisch, iberbacken mit Kése 14,00 oder geschqfihche . G [ TR UL IR . CL K
97 Spaghetti mit Hackfleisch und Kéase iberbacken 15,50 Veranstaltung im Delphi . ier. hell | Warme Getréinke
hetti mi . - . - feiern? 145 Weizenbier, he 0,5 5,40 Zsota poprpara/Zesta rofimata
98 Spaghetti mit Gyros, frischen Champignons, Zwiebeln in Sahnesauce 17,50 o Probieml 146 Weizenbier, dunkel 0,51 5,40
: 147 Alkoholfreies Radler 0,31 3,30 107 Griechischer Mokkakaffee 3,00
Ob Geburtstagsfeier, 148 Alkoholfreies Pils 0,31 3,30 108 Tasse Kaffee 2,80
Sportlerteller . H<.)ch.z?|t oder 150 Alkoholfreies Weizenbier 0,51 5,40 112 Cappuccino 3,40
M\éxa a®Ant/Plaka athliti T Firmenjubildum - gerne 189 Mythos Bier 0,331 3,80 411 Espresso 2,50
' planen wir lhr Event 204 Malzbier 0,31 3,60 143 Tee Schwarz/ Pfefferminz/ 2,50
300 Gyros mit Bauernsalat 15,00 gemeinsamen mit lhnen. Friichtetee
301 1 Suflakispie mit Bavernsalat 15,00 . &
A S Gl el o 15,00 Offene Weine aus Griechenland (0,25 |) Flaschenweine aus Griechenland (0,7 )
EA\nvika kpaowa/Ellinika krasia EA\nvika kpaowa/Ellinika krasia
Kindergerichte Rotweine Rotwein ) .
e ?ﬂétq/paidiké piata Kokkiva kpaowa/Kékkina krasia Kokkiva kpaoa/Kokkina
, ‘ ) -1 lp 151 Imiglikos, halbsif3, Tafelwein 6,00 172 Ktima Hatzimichalis 32,00
82 Micky-Maus: Gyr95 r:mt Pommes und Salat 13,00 . s, 153 Mavrodafni, sif3, Likdrwein 6,50 Qualitéatswein, trocken
83 Alf-Teller: 2 Susuki mit Pommes und Salat 13,00 Bewerl'ung 154 Hauswein, trocken 6.00
84 Biene Maja: 1 Suflakispief3 mit Pommes und Salat 13,00 ! ! WeiBwein
HDC“ esflhnen Q?SChm?‘th? Roséwein Asuké kpaoia/Lefka krasia
ann freuen wir uns Gber , . : .
lhre Bewertung im Polé kpaoi/Rozé krasi 184 Sava!ic.:.mo, t.rocken, 25,00
N h . Ini-ernei-! 155 ROdiﬁS, mild, quelwein 6,00 QUGIlthsweln
achspeisen
erudopruo/epidorpio
WeiBweine
96 Galaktoborico: Blétterteig gefiillt mit Griescreme @ 0 Aguké kpaoa/Lefka krasia
und Zimt, mit Vanilleeis 7,00 . ) Noch nicht : 2
100 Vanilleeis MitheiBen Kitschenmund:Sahiie 6,50 h ) 155 Re.tsu.\q, geharz't., Tafelwem. 6,00 och nicht den passenden Wein gefunden?
101 Vanilleeis mit heiBer Schokolade und Sahne 6,50 158 Imiglikos, halb.suB, Tgfelweln 6,00 . . 3o
160 Samos, siif3, Likérwein 6,50 Werfen Sie gerne einen Blick in unsere
161 Hauswein, trocken 6,00 Weinkarte oder lassen Sie sich von uns
162 Wei3weinschorle 5,50 beraten.

Bei Fragen zu Allergenen oder Unvertréglichkeiten sprechen Sie uns bitte an.
Unsere Allergenkarte steht lhnen jederzeit zur Verfiigung - wir beraten Sie gerne.
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L

Vorspeise
opektiko/orektikoé

5 Gegrillte Peperoni mit Zaziki 7,00
6 ZazikiV' 6,00
9 Chtipti: geschlagener Schafskése mit scharfer Peperoni
14 Auberginen gebacken mit Zaziki V' 8,50
16 Dolmades: Weinbldtter gefillt mit Reis dazu Zaziki V' 7,00
19 Auberginen iberbacken mit Kése und Tomatensauce ' 8,50
20 Warme Platte fiir 1/2 Person: Tiropitakia, Auberginen,
Dolmades, Gigantes 11,00/22,00
109 Zuccinibéllchen mit Zaziki 8,50

6,00

FGr mehrere Personen
MNna roA\a aropa/Gia polla atoma

222 Delphi Turm fiir 4 Personen
4 Zucchinibéllchen, 4 Saganakiwiirfel,
4 Kasebadllchen, Zaziki, Schafskdse, Oliven und
Peperoni \’ 34,00

325 Ouzo Mezes fir 2 Personen
Kombination aus kalten und warmen Vorspeisen:
1 Calamari, 4 Scampis, Muscheln,
Dolmades, gebratene Auberginen, Zaziki,
Peperoni und Oliven.
Dazu 2 Ouzo auf Eis

35,00

326 Camembert, gebacken, dazu Preiselbeeren auf Ananas,
mit Toast und Butter, dazu Salat 11,00 h
~— Salate

ocalareg/salates

6,50
10,00

23 Bavernsalat klein
24 Bavernsalat grof3 V'

330
Zaziki und Joghurtdressing
336 Thunfischsalat auf gemischten

Vorspeisen mit Fisch
orektiké pe wapi/orektiké me psari

1 Oktopus gegrillt (Polyp) 12,50
2 Oktopus-Salat (Polyp) 9,00
3 Taramasalat (Fischeiersalat) 6,00

10 Kalte Platte fir 1/2 Person: Oktopussalat, Zaziki,
Chtipti, Schafskése, Peperoni, Oliven 11,00/22,00
15 Kleine Portion Calamari mit Cocktailsauce 10,00
17 Kleine Garnelen (7 Stk.) aus der Pfanne mit Metaxasauce
321 Kleine Garnelen (7 Stk.) in Olivensl mit Knoblauch
mit frischen Gemiise 11,50

Feta Traume
rara pérag/piata fétas

13 Saganaki: gebackener Schafskése
309 Gegrillter Schafskése mit Tomaten,

111 Sesamfeta: Schafskdse im Sesamm

110 Kasebdllchen aus Schafskéase, Cheddar und Gouda, dazu Zaziki V*

Oliven, Peperoni, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Krautsalat und Schafskése
232 Hé&hnchen (2Stk.) gegrillt auf gemischtem Salat
233 Gebratene Calamari frittiert auf gemischtem Salat
234 Sieben grof3e Garnelen, gegrillt auf gemischtem Salat
mit Knoblauch und Cocktailsauce
Steaksalat: 3 Schweinesteaks auf gemischtem Salat mit

18,00
19,50

23,00

16,50

Salat mit Joghurtdressing 14,50

11,50

Zu allen Vorspeisen servieren wir Brot.

7 Schafskase mit Oliven und Peperoni V8,50

."v:’ 8,50
Peperoni und Zwiebeln V¥ 9,00
8,00

antel mit Honig V' 10,50

Beilagen
ouprAnpwpara/symplirémata

18 Kretanische Kartoffeln: Gewiirzte Kartoffelscheiben,

tberbacken mit Knoblauchsauce 7,50
22 Grillgemise 8,50
31 Pommes 3,50
Suppe 32 Reis in Tomatensauce 3,00
oouna/soupa 35 Pita (Fladenbrot) 2,00
331 Bratkartoffeln 4,50
28 Hihnersuppe 5,00 333 Kroketten (6 Stiick) 4,00
334 Folienkartoffel mit Zaziki 7,00
195 Gigantes (Dicke Bohnen) 6,00
33 Mayonnaise 0,40
34 Ketchup 0,40

Gegrilltes vom Lavasteingrill
ano ) oxapa/apé ti schara

38 Kalbsleber mit Reis, Zaziki und Salat 20,50
44 Suflaki: 2 Schweinefleischspief3e mit Pommes,
Reis und Salat 17,50
46 Bifteki: Hacksteak (Schwein/Rind) gefillt mit Schafskése mit

Tomatensauce dazu Reis, Zaziki und Salat 18,50
47 3 Susuki mit Pommes, Reis und Salat 17,00
49 Herkules-Teller: 2 Lammkoteletts, 1 Kalbsleber,

1 Suflaki, 2 Susuki mit Reis, Zaziki und Salat 24,00

Gyrosspezialitdaten
oneowalité yupou/spesialité gyrou

52 Zyklopen-Teller: 2 Schweinesteaks mit
2 Spiegeleiern, Gyros, Pommes und Salat

53 Athen-Teller: 2 Susuki, 1 Suflaki, Gyros, Reis,
Zaziki und Salat 20,50

54 Dorf-Teller: 2 Schweinesteaks, Suflaki, Gyros,
Pommes, Reis, Zaziki und Salat 21,50

55 Artemis-Teller: 1 Suflaki, 1 Lammkotelett,
Leber, Gyros, Reis, Zaziki und Salat

56 Gyros-Teller mit Pita, Reis, Zaziki und Salat

200 Gyros-Kase: Gyros mit Metaxasauce iiberbacken mit

Kdse, dazu Pommes, Reis und Salat 19,00

21,50

19,00

17,00

L J

Platten zum Teilen (ab 2 Personen)
Tuara ya va golpaoreite/piata gia na moirasteite

58 Delphi-Platte:
Vorspeise: Bavernsalat und Zaziki
Hauptspeise: 2 Susuki, 2 Lammkoteletts, 2 Suflaki, 2
Schweinesteaks, Gyros, Pommes, Reis,
Zaziki und Bauernsalat pro Pers. 25,00

59 Dionysos-Platte:
Vorspeise: Oktopussalat, Calamari, Bavernsalat, Zaziki
Hauptspeise: 2 Susuki, 4 Lammkoteletts, 2 Suflaki,
Gyros, gebratene Kartoffeln und Zaziki

Nachspeise: Galaktoborico oder Eis pro Pers. 31,00

B

409

Spezialitédten des Hauses
Owakég onectaliré/Oikiakés spesialité

Vom Lamm

apviou/arniou
42 Lammfilet mit Pommes, Reis,
Zaziki und Salat 27,50
48 Paidakia: Lammkoteletts mit Pommes, Reis, Zaziki
und Salat 24,00
401 Lammplatte: 3 Lammkoteletts, 3 Lammfilets mit
Reis und Salat 25,50
74 Lammhaxe Kritharaki (Reisnudeln) und Salat 25,50
76 Lammhaxe mit Gigantes (Riesenbohnen) und Salat 25,50
78 Lammhaxe mit Auberginen und Salat 25,50

Schweinefilet

Steak
prtpr{olec/brizoles

37 Rumpsteak vom deutschen Jungbullen (ca. 250g)
mit Kréuterbutter, Pommes und Salat 25,50

Xoiptvo piléro/Choiriné filéto

40
41
51
67

64

21,50

Schweinefilet mit frischen Champignons, Metaxasauce,
Pommes und Salat 22,00

Schweinefilet gefillt mit Schafskése, Metaxasauce dazu
tberbackene Kartoffelscheiben und Salat 23,50
Schweinefilet vom Grill, Metaxasauce und iberbackene
Kartoffelscheiben, Zaziki und Salat 22,50

Schweinefilet iberbacken mit Tomaten und Kése mit

Pommes, Zaziki und Salat 23,50

Samos-Pfanne: Schweinefilet mit Champignons in Rotweinsauce,

68 Moussaka Auflauf mit Hackfleisch, Auberginen,
Kartoffelscheiben und Béchamelsauce mit Salat

72 Achilleas-Teller: 3 Schweinesteaks iiberbacken mit

Tomaten und Kése dazu Kartoffelscheiben,

tberbacken mit kretanischer Sauce und Salat

Héhnchenfilet in Champignonsauce

mit Kroketten und Salat

Reis und Salat 22,00
Hinweis
Alle Gerichte werden mit
Metaxasauce, Zwiebeln und
Rucola angerichtet.
18,50
21,00

Anderungswiinsche bei unseren Gerichten beriicksichtigen wir gerne. Je nach Aufwand berechnen wir einen angemessenen Aufpreis.
Alle Preise in Euro.



